LES ENTREES

Huitres (6 Pes.)

Oester | Citroen | Sjalot vinaigrette
Ouyster | Lemon | Shallot vinaigrette

Steak tartare (80 gram)

Merg | Haringkuit | Toast

Marrow | Herring roe | Toast

Main course (160 gram) (with fries)

Soupe aloignon @
Uiensoep | Gruyere | Crouton
Onion soup | Gruyere | Crouton

SALADLES & SANDWICHS

Salade ch¢vre @
Geitenkaas | Honing | Walnoot
Goat cheese | Honey | Walnut

Salade Saumon
Zalm | Limoncello | Avocado
Salmon | Limoncello | Avocado

Salade César

Kip | Romainesla | Bacon
Chicken | Romaine lettuce | Bacon

Toast a saumon et I'avocat

Gerookte zalm | Avocado | Roomkaas
Smoked salmon | Avocado | Cream cheese

Sandwich au steak

Rundvlees | Sjalot | Gruyere
Beef | Shallot | Gruyere

Croque monsieur
Ham | Kaas | Bechamel
Ham | Cheese | Bechamel
Croque madame +2
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LES PLATS PRINCIPAUX

Poisson de saison Daily price

Seizoensvis

Seasonal fish

Bouillabaisse 26

Gamba | Krieltjes | Rouille
Gamba | Baby potato | Rouille

Steak frites (200 gram) 35
Tournedos | Verse friet | Jus de veau

Tenderloin steak | Fresh fries | Jus de veau

Cote de boeuf (800 gram) 79

Cote de boeuf | Verse friet | Béarnaise

Cote de boeuf | Fresh fries | Béarnaise

Confit de canard 25

Gekonfijte eendenbout | Kool | Pornmes Dauphine

Duck confit | Cabbage | Pommes Dauphine

Ravioli aux citron et ricotta @ 24
Groene asperge | Amandel | Kardemom
Green asparagus | Almond | Cardamom

SIDES

Salade verte
Ratatouille
Frites
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Pain et beurre

LES DESSERTS

Creme brilée 12
Créme brolée | Rabarber | Koekje

Créme bralée | Rhubarb | Cookie

Gateau de velours rouge 14

Chocolade | Cheesecake | Blauwe bes

Chocolate | Cheesecake | Blueberry

Gateau aux limon kaffir 13

Kaffir limoen | Meringue | Theesorbet
Kaffir lime | Meringue | Tea Sorbet

Glace banane et caramel 13
Banaanijs | Pinda | Karamel

Banana ice cream | Peanut | Caramel

Espresso Martini gourmand 15

Espresso Martini | Chocolade | Boterkoek

Espresso Martini | Chocolate | Butter cake

Assiette de fromage 17

Selectie van kazen | Notenbrood | Appelstroop
Selection of cheeses | Nut bread | Apple syrup

Voor advies over allergenen of
dieetwensen kunt u terecht bij een van
onze collega's.

Please ask our staff for information
about allergens and dietary
requirements.

VINS DE DESSERT &
DIGESTIFS

Vins doux

Coteaux Du Layon

Coteaux Du Layon Rochefort, Chateau
Pierre-Bise, Loire, France, 2022

Tokaji Aszu
Tokaji Aszu 5 Puttonyos, Béres, Tokaj,

Hungary, 2011

Vins liquoreux

Macvin du Jura

Macvin du Jura, Domaine de la Pinte,
Jura, France

10 Years Old Tawny

10 Years Old Tawny Tonel Nr. 12, Quinta
de la Rosa, DOC Porto, Douro, Portugal

Digestifs

Pommeau Vieux

Pommeau Vieux, Guy le Lay, Dist. Des
Menhirs, Bretagne, France

Calvados

Calvados du Domfrontais 'Vielle
Reserve' 2007, Normandy, France

ler Cru du Cognac

ler Cru du Cognac Grande Champagne
'age inconnu’, Pierre Seguinot & Fils,
France
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